GENESIS ]I

E-330 GBS

REGISTRERA DIG ¢ dag

Nyckeln till en lyckad grillning: Registrera din GENESIS Il gasolgrill och fa tillgang till
exklusivt innehall som gor dig till en Backyard Hero.

Du registrerar dig snabbt genom att fylla i ett enkelt formular. P4 mindre an tva minuter kan
du aktivera ditt unika WEBER-ID och fa tillgdng till anvandbara tips och rad fran WEBER.
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TELEFON MOBIL E-POST ONLINE
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Behall den har anvandarhandboken for framtida anvandning, lds igenom
den ordentligt och kontakta oss direkt om du har nagra fragor.
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Viktig sakerhetsinformation

FARA, VARNING och VAR FORSIKTIG
anvands i denna anvandarhandbok for att
markera kritisk och viktig information. Las
och folj dessa uppmaningar for att anvanda
grillen sakert och undvika materiella
skador. Pastdendena definieras nedan.

AFARA! Anger en farlig situation som om
den inte undviks kommer att leda till
dodsfall eller allvarlig personskada.

AVARNING! Anger en farlig situation som
om den inte undviks kan leda till dédsfall
eller allvarlig personskada.

AVAR FORSIKTIG! Anger en farlig
situation som om den inte undviks
kan leda till mindre eller medelallvarliga
personskador.

A FARA
Om du kanner gaslukt:
Stang av gasen till enheten
(grillen).
Slack alla 6ppna lagor.
Oppna locket.
Om lukten kvarstar haller
du dig pa avstand fran
enheten (grillen) och ringer
din gasleverantor eller
brandkaren.

/A VARNING
e Forvara och anvand
inte bensin eller andra
brandfarliga vatskor eller
angor i narheten av denna
(grill) eller andra enheter.
e En gasoltub som inte ar
ansluten for anvandning
far inte forvaras i narheten
av denna (grill) eller andra
enheter.

ENDAST FOR UTOMHUSBRUK.

LAS INSTRUKTIONERNA INNAN
ANVANDNING.

INFORMATION TILL INSTALLATOREN:
Dessa instruktioner maste lamnas med
anvandaren.

INFORMATION TILL ANVANDARE: Behall
dessa instruktioner for framtida referens.

Installation och montering

AFARA! Denna grill ar inte avsedd att installeras
i eller pa husbilar eller batar.

AVARNING! Anvénd inte denna grill om inte alla delar
sitter pa plats och grillen monterats korrekt enligt
monteringsinstruktionerna.

AVARNING! Montera inte denna grill i nagon typ
av inbyggt utforande eller i inskjutningsbara
konstruktioner.

A VARNING! Utrustningen far inte dndras. Gasol ar
ingen naturgas. Det ar inte sdakert att omvandla eller
anvanda naturgas i en gasolenhet eller gasol i en
naturgasenhet och om det gors galler inte garantin.

« Delar som ar forseglade av tillverkaren far inte
modifieras av anvandaren.

Anvandning

A FARA! Anvand bara grillen utomhus i ett valventilerat
omrade. Anvénd inte i ett garage, en byggnad,
takforsedda utrymmen mellan byggnader, annat
forslutet omrade eller under konstruktioner av
brannbart material.

AFARA! Anvand inte grillen i nagot fordon eller i
forvarings- eller lastutrymmet pa nagot fordon.
Detta omfattar, men ar inte begransat till, alla typer
av bilar, lastbilar, husbilar och batar.

A FARA! Anvand inte grillen inom 61 cm fran brénnbara
material. Detta inkluderar grillens sidor samt dess
over- och undersida.

A FARA! Hall tillagningsomradet fritt fran brandfarliga
angor, som bensin, alkohol o.s.v. samt fran brénnbara
material.

A FARA! Far inte anvidndas i narheten av brandfarliga
eller lattantandliga material.

A FARA: Placera inte ett grilloverdrag eller nagot
lattantandligt pa eller i férvaringsutrymmet under
grillen medan den anvands eller &r varm.

A FARA! Om en fettbrand uppstar stédnger du av alla
brannare och lamnar locket stangt tills elden slocknat.

A VARNING! Delar kan bli mycket varma. Hall barn pa
avstand.

A VARNING! Alkoholfértaring, receptbelagda mediciner,
receptfria mediciner samt droger kan paverka
anvandarens férmaga att korrekt och sikert montera,
flytta, forvara eller anvanda grillen.

AVARNING! Lédmna aldrig grillen obevakad under
forvarmning eller anvandning. Var forsiktig vid
anvandning av grillen. Hela grillddan blir varm vid
anvandning.

AVARNING! Anvédnd varmetaliga grillvantar eller
grillhandskar (som éverensstimmer med EN 407,
klass 2 eller hogre for skydd mot kontaktvirme) nar
du anvander grillen.

A VARNING! Far inte forflyttas under anvdndning.

A VARNING! Hall stromsladdar samt brénsleslangen
pa avstand fran varma ytor.

AVAR FORSIKTIG! Denna produkt har sikerhetstestats
och ar endast certifierad for anvandning i ett specifikt
land. Se landsbeteckningen pa kartongens utsida.

« Anvand inte kol, briketter eller lavastenar i grillen.

Férvaring och/eller langre tid
utan anvandning

AVARNING! Stang av gasolen vid gasoltuben efter
anvandning.

AVARNING! Gasoltuber maste forvaras utomhus utom
rackhall for barn och far inte forvaras i en byggnad,
ett garage eller annat slutet utrymme.

A VARNING! Efter en period da grillen férvarats
eller inte anvants, ska grillen kontrolleras for att
upptacka gaslackor och blockeringar i brannarna
innan anvandning.

« Forvaring av grillen inomhus ar endast tillaten om
gasoltuben ar bortkopplad och har tagits bort fran
grillen.
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H eJ ! Vi dr glada att du vill folja med oss pa resan mot dkta grillningslycka.
Las igenom den har anvandarhandboken sa kommer du snabbt och enkelt igang
med din grillning. Vi vill finnas dar for dig under hela grillens livstid, sa ta dig nagra
minuter att registrera grillen. Vi lovar att vi aldrig kommer att salja din information
eller skicka en massa onodig skrappost. Vad vi lovar ar att vi kommer att finnas dar
for dig, hela vagen. Nar du registrerar dig och far ett WEBER-ID skickar vi dig utvalt,
grillrelaterat innehall bara for dig.

Du kan ansluta dig via webben, pa din smartphone eller pa det satt som passar dig.
Tack for att du valde WEBER. Vi ar glada att du ar har.

TELEFON MOBIL E-POST ONLINE
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De grillar som visas i den har anvandarhandboken kan
skilja sig nagot fran den modell du kopt.
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WEBER-|0ftet

WEBERI6ftet (10 ars frivillig garanti i EMEA)

Vi pa WEBER ar stolta dver tva saker: att vi gor grillar som haller och att vi
ger livslang och riktigt bra kundservice.

Tack for att du kopt en produkt fran WEBER. Weber-
Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine,
Illinois 60067 och vara internationella affarsenheter
(fértecknade i slutet av denna handbok) ("WEBER") &r
stolta over att leverera en sdker, hallbar och palitlig
produkt.

Detta ar WEBERSs frivilliga garanti som tillhandahalls
utan kostnad. Den innehaller den information

du behover for att reparera eller ersatta din
WEBERprodukt om den skulle ga sonder eller drabbas
av ett fel.

| enlighet med tillampliga lagar har dgaren

flera rattigheter om produkten ar defekt. Dessa
rattigheter kan omfatta korrigering av prestanda
eller utbyte, sénkning av inkdpspris samt
kompensation. | vissa lander i Europeiska unionen ar
detta exempelvis en tvaarig obligatorisk rattighet som
borjar gélla det datum da produkten 6verlamnas.
Dessa och andra lagstadgade rattigheter paverkas
inte av denna frivilliga garanti. Denna frivilliga
garanti ger ytterligare rattigheter till garen,
oberoende av lagstadgade rattigheter.

WEBERSs frivilliga garanti

WEBER garanterar koparen av WEBERprodukten
(eller nar det géller en gava eller en kampanjsituation,
personen till vilken produkten koptes som en gava
eller kampanjprodukt) ("dgaren”), att WEBERprodukten
inte har material- eller tillverkningsfel under tio (10)
ar fran inkopsdatumet nar den monteras och anvands
i enlighet med den medfdljande anvandarhandboken.
(Obs! Om du tappar bort anvandarhandboken fran
WEBER finns den aven pa

www.weber.com.) Garantin galler i Europa,
Mellandstern och Afrika (EMEA). WEBER samtycker
till att reparera eller byta ut den del som ar defekt

i material eller utforande med de begransningar,
ansvarsfriskrivningar och undantag som listas nedan.
I DEN UTSTRACKNING DET AR TILLATET | GALLANDE
LAG, GALLER DENNA GARANTI ENDAST FOR DEN
URSPRUNGLIGA KOPAREN AV PRODUKTEN OCH KAN
INTE OVERFORAS TILL EFTERKOMMANDE AGARE,
MED UNDANTAG FOR KOP SOM GAVA ELLER FOR
ANVANDNING | EN KAMPANJ, SOM ANGIVET OVAN.

WEBER star bakom sina produkter och ar glada att
kunna lamna den beskrivna frivilliga garantin for
materialfel i grillen eller dess relevanta komponenter,
med undantag for normalt slitage.

»"Normalt slitage” omfattar kosmetisk och annan
ovasentlig forsamring som kan uppkomma med
dgandet av grillen 6ver tid, sasom ytrost, bucklor, repor
0.5.V.

WEBER kommer emellertid att uppfylla denna frivilliga
garanti for grillen eller dess relevanta komponenter
dar skada eller dysfunktion uppkommit pa grund av
materialfel.

« "Materialfel” omfattar genomrostning eller
genombranning av vissa delar, eller andra skador eller
fel som paverkar mojligheten att anvéanda grillen pa ett
sakert/korrekt satt.

Agarens ansvar enligt denna frivilliga
garanti/undantag fran garantin

For att sakerstalla problemfritt uppfyllande av
garantin ar det viktigt (men inte obligatoriskt) att

du registrerar din WEBERprodukt online pa www.
weber.com. Spara dven originalkvittot och/eller
fakturan eftersom inkopsbevis kravs for garantin.
Innan nagot garantiansprak bearbetas kraver WEBER
ocksa fotografier av pastadda fel samt serienumret

pa din grill. Genom att registrera din WEBERprodukt
bekraftar du garantin och skapar en direkt lank mellan
dig och WEBER om vi behover kontakta dig.

Den ovanstaende frivilliga garantin galler bara om
dgaren vardar WEBERprodukten genom att félja
samtliga anvisningar for montering och anvandning
samt utfor forebyggande underhalli enlighet med
den medfdljande anvandarhandboken, om inte agaren
kan visa att materialdefekten eller felet ar oberoende
av ovanstaende skyldigheter. Om du bor ndra kusten
eller om produkten ar placerad i narheten av en
simbassang, inkluderar underhallet regelbunden
tvatt och skoljning av externa ytor enligt medfoljande
anvandarhandbok.

Denna frivilliga garanti galler inte om det finns skador,
forslitningar, missfargningar och/eller rost som
WEBER inte ansvarar for, orsakade av

- vanvard, felaktig anvandning, modifieringar,
vandalism, felaktig montering eller installation
samt underlatenhet att korrekt utféra normalt och
regelbundet underhall

«insekter (dven spindlar) och gnagare (som ekorrar),
inklusive, men inte begrdnsat till skador pa gasslangar

= exponering for salt i luften och/eller klorkallor som
simbassanger och badkar/bubbelpooler

« svara vaderforhallanden som hagel, orkaner,
jordbavningar, tsunamis eller flodvagor, tromber eller
svara stormar

«surt regn och andra miljofaktorer.

Anvandning och/eller installation av delar pa din
WEBERprodukt som inte kommer fran WEBER gor
denna frivilliga garanti ogiltig och eventuella skador
som uppkommer pa grund av detta tacks inte av denna
frivilliga garanti. Konvertering av en gasolgrill som
inte godkants av WEBER och som inte utforts av en

av WEBER auktoriserad servicetekniker gor denna
frivilliga garanti ogiltig.

Garantidrenden

Om du tror att du har en del som tacks av denna frivilliga
garanti ber vi dig kontakta aterforsaljaren dar du kopte
produkten. Om det behovs kan du ocksa kontakta
WEBERSs kundtjanst via kontaktinformationen pa var
webbplats

(www.weber.com). Efter undersokning kommer WEBER
att reparera eller (efter eget gottfinnande) byta ut en
defekt del som tacks av denna frivilliga garanti. Om
reparation eller byte inte ar mojligt kan WEBER (efter
eget gottfinnande) vélja att ersatta grillen med en ny
grillmed samma eller hogre varde. WEBER kan be dig
skicka delar for inspektion. Fraktavgifter maste betalas i
forskott av agaren. Fraktavgiften aterbetalas till dgaren
om felet tacks av garantin.

Nar du kontaktar din aterforsaljare, vanligen ha
foljande information tillganglig:

«inkopsbevis

- fotografier av det pastadda felet

* produktens serienummer.

Ansvarsfriskrivningar

BORTSETT FRAN DEN GARANTI OCH DE
ANSVARSFRISKRIVNINGAR SOM BESKRIVS |
DENNA FRIVILLIGA GARANTITEXT, FINNS DET
INGA YTTERLIGARE GARANTIER ELLER FRIVILLIGA
INTYGANDEN OM ANSVAR SOM STRACKER

SIG BORTOM DE LAGSTADGADE KRAVEN PA
WEBER. DETTA FRIVILLIGA GARANTIUTLATANDE
BEGRANSAR INTE OCH UNDANTAR INTE
SITUATIONER ELLER ARENDEN DAR WEBER ENLIGT
LAG AR ANSVARIGA.

INGA GARANTIER GALLER EFTER GARANTIPERIODEN
OM TIO (10) AR FOR DENNA FRIVILLIGA GARANTI.
WEBER TAR INGET ANSVAR FOR NAGRA

ANDRA GARANTIER SOM GES, DARIBLAND AV
ATERFORSALJARE ELLER SALJARE, FOR NAGON
PRODUKT (SOM "UTOKADE GARANTIER”). DENNA
FRIVILLIGA GARANTI GER ENDAST RATT TILL
REPARATION ELLER BYTE AV DELEN ELLER
PRODUKTEN.

DENNA FRIVILLIGA GARANTI GER INTE UNDER
NAGRA OMSTANDIGHETER RATT TILL ERSATTNING
AV NAGOT SLAG SOM OVERSTIGER INKOPSPRISET
FOR WEBERPRODUKTEN.

DELAR OCH TILLBEHOR SOM ERSATTS MED DENNA
FRIVILLIGA GARANTI TACKS BARA AV GARANTIN
UNDER DEN ATERSTAENDE TIDEN FOR DEN
URSPRUNGLIGA GARANTIPERIODEN OM TIO (10) AR
FOR DENNA FRIVILLIGA GARANTI.

DENNA BEGRANSNING GALLER INTE | FALL AV
UPPSAT OCH GROV VARDSLOSHET OCH SKADA PA
LIV OCH HALSA ELLER PERSONSKADA OM SADAN
ORSAKADES AV WEBER ELLER DESS RATTSLIGA
FORETRADARE ELLER AGENTER.

DENNA FRIVILLIGA GARANTI GALLER ENDAST

FOR PRIVAT BRUK OCH GALLER INTE FOR WEBER-
GRILLAR SOM ANVANDS | KOMMERSIELLA

ELLER KOMMUNALA LOKALER ELLER |
MULTIFUNKTIONSLOKALER SOM RESTAURANGER,
HOTELL, TURISTANLAGGNINGAR ELLER
HYRESFASTIGHETER.

WEBER KAN ANDRA DESIGNEN PA SINA PRODUKTER.
INGENTING | DENNA FRIVILLIGA GARANTI SKA
UPPFATTAS SOMETT LOFTE FRAN WEBER ATT
INFORLIVA SADANA DESIGNFORANDRINGAR |
TIDIGARE TILLVERKADE PRODUKTER ELLER SOM
ETT MEDGIVANDE OM ATT TIDIGARE DESIGNER VAR
DEFEKTA.

Se listan med internationella kontor i slutet av denna
anvandarhandbok for ytterligare kontaktinformation.

SKYDDA
DIN GRILL

Skydda din grill fran vadrets makter
med ett taligt, premium grilloverdrag.



GENESIS II

FUNKTIONER
e

A Inbyggd termometer

Om du har koll pa temperaturen inuti grillen kan du
justera varmen nadr det behovs.

B TUCK-AWAY warming rack

Haller maten varm eller rostar brodet medan
huvudratten gar klart pa gallret. Vik ner den nar den
inte anvands for enkel forvaring.

C GOURMET BBQ SYSTEM grillgaller

Ta bort den runda gallerinsatsen och forvandla grillen
till ett stekbord, en kycklinghallare, en pizzasten eller
nagon annan av de manga GOURMET BBQ SYSTEM-
insatser som finns att valja mellan.

D Sidobord med redskapskrokar

Anvand sidobordet sa har du alltid fat, kryddor och
verktyg inom rackhall. Hang dina viktigaste grillredskap
pa krokarna sa har du dem nara till hands nar du grillar.

E Sear Station

Sear Station ar utformad for att skapa en intensiv
varmezon for att snabbt fa grillmonster pa kottet.

F iGRILL 3-kompatibel

Den appanslutna termometern iGRILL 3 dvervakar
maten fran borjan till slut och visar temperaturen i
realtid pa din mobila enhet. (Tillbehor saljs separat.)

G Sidobrdnnare

Pa sidobrannaren kan du lata BBQ-sasen puttra eller
sautera gronsaker medan huvudratten grillas under
locket.

H Sidmonterad gasolflaska
Montering av gasolflaskan pa utsidan av grillen gor

den lattare att komma at och ta bort.

I Oppen vagn

Den smidiga, 0ppna vagnen gor dina grillredskap latta
att komma at.

GRILLSYSTEMET GS4

Prestandagrillsystemet GS4 satter
standarden i gasolgrillningens varld,
och placerar WEBER i en klass for
sig. Det har kraftfulla grillsystemet
bygger pa mer an 65 ars erfarenhet
av grillning, matlagningsexpertis och,
viktigast av allt, pa feedback fran de viktigaste av alla
- vara hemmagrillare. Varje enskild komponent i GS4
har utformats for enkel anvandning och for att ge dig
en oovertraffad grillupplevelse dar hemma.

1 INFINITY-tandning

Infinity-tandningen tander garanterat.
Du kan lita pa att du kommer igang med
grillningen pa forsta forsoket, varje gang.

WE0Er' %

HIGH PERFORMANCE

2 Brannare

Den unika avsmalnande formen ger ett konstant
gasflode fran framsidan till baksidan. Darmed
uppnas optimal varmefordelning sa att maten
alltid blir jamnt grillad, oavsett var pa grillgallret
du placerar den.

3 FLAVORIZER BARS

Vara FLAVORIZER BARS i rostfritt stal ar vinklade
precis ratt for att fanga upp droppar som kan bdrja
ryka och frasa, och ger oemotstandlig roksmak pa
din mat.

4 Fettuppsamlingssystem

De droppar som inte férangas av FLAVORIZER BARS leds
bort fran brannarna och ned i en engangsdroppform,
som sitter i den utdragbara dropplddan under grilladan.
Ta bort droppladan och byt ut engangsdroppformen
vid behov.

I/
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Tips och rad

Laga -
direkt eller indirekt

HOG

: DIREKT VARME
: INSTALLNING

Anvand den direkta metoden for sma, mora matbitar som kan
- tillagas pa mindre an 20 minuter, som hamburgare, biffar,
kotletter, grillspett, kycklingbitar utan ben, fiskfiléer, skaldjur
och skurna gronsaker.

© Meddirekt varme ar lagan direkt under maten. Den bryner ytan
« och skapar smaker, konsistens och karamellisering samtidigt
. som maten blir genomstekt.

AV

MEDIUM

: INDIREKT VARME :
: INSTALLNING

Anvand den indirekta metoden for storre kottbitar som kraver .
« 20 minuter eller langre grilltid, eller for mat som ar sa kanslig :
att direkt varme branner eller torkar ut den, som stekar, .
kycklingbitar med ben, hel fisk, kansliga fiskfiléer, hela kycklingar, .
kalkoner eller revbensspjall. Indirekt varme kan aven anvandas :
for att slutfora tillagningen av tjockare mat eller bitar med ben .
som forst brynts eller fatt farg over direkt varme. :

Med indirekt varme tillfors varme pa bada sidorna om grillen, .
eller pa en sida av grillen. Maten placeras pa den del av :
grillgallret dar brannarna inte ar tanda. .

GRILLVANTAR

12:30 Om du tvekar - ta pa dem. De riktiga
varianterna ar isolerade och skyddar

TIMER bade hand och underarm.

Stall en matlagningstimer och undvik
att bli besviken for att du brant vid
middagen. Den behaver inte vara
avancerad - bara den ar palitlig

och enkel att anvanda.



Grillvett

Forvarm alltid.

Om grillgallret inte ar tillrackligt varmt kommer
mat att fastna, vilket gor att du inte kan bryna
ordentligt eller fa till de dar fina grillranderna. Aven
om ett recept anger lag eller medelhdg vdarme,

ska grillen alltid forvarmas pa hégsta varme forst.
Oppna locket, vrid upp vérmen, stang locket och

lat grillgallret varmas i cirka 10 minuter eller tills
locktermometern visar 260 °C.

Grilla inte pa smutsiga grillgaller.

Att lagga mat pa grillgaller som inte gjorts rena ar
aldrig en god idé. Rester pa grillgallret fungerar
som klister som faster pa grillgallret och din nya
mat. For att undvika smaken av gardagens middag
pa dagens lunch, ska du se till att du har en ren
arbetsyta. Nar gallret forvarmts anvander du en
grillborste i rostfritt stal for att fa en ren, jamn yta.

Var narvarande i processen.

Se till att du har allt du behdver inom rackhall innan
du tander grillen. Glom inte dina grillverktyg, redan
oljad och kryddad mat, glaze eller saser samt rena
fat for tillagad mat. Om du maste springa fram och
tillbaka till koket missar du inte bara det roliga,
utan riskerar aven att branna maten. Franska
kockar kallar detta "mise en place” ("allt pa plats”).
Vikallar det att vara narvarande.

Skapa lite svangrum.

For mycket mat pa grillgallret begréansar din
flexibilitet. Lamna minst en fjardedel av grillgallret
fritt och ha gott om utrymme mellan varje matbit.
Det gor det lattare att komma at med tangen och
flytta runt maten. Grillning kan innebdra snabba
beslut och férmagan att flytta mat fran ett omrade
till ett annat. Sa se till att du har tillréckligt med
arbetsutrymme pa grillen.

Undvik att smygkika.

Locket pa grillen ar inte bara till for att halla regnet
borta. Dess viktigaste funktion ar att forhindra

att for mycket luft kommer in samt att for mycket
varme eller rok kommer ut. Nar locket ar stangt

ar grillgallret varmare, grilltiderna kortare,
roksmakerna starkare och uppflamningarna farre.
S& lagg locket pa!

Véand bara en gang.

Finns det nagot battre dn en saftig stek med en
djup bryning och manga vackert karamelliserade
bitar? Nyckeln till dessa resultat ar att halla maten
pa plats. Ibland har vi en tendens att vanda pa
maten innan den nar dnskad niva av farg och smak.
| ndstan alla fall ska du bara vanda maten en gang.
Om du rér den mer an sa 6ppnar du antagligen
ocksa locket for ofta, vilket orsakar andra problem.
Ta ett steg tillbaka och lita pa grillen.

Veta ndr det dr dags att slacka lagan.

Nar det galler grillning ar det viktigaste ibland att
veta nar det ar dags att sluta. Det basta sattet att
ta reda pa om maten ar klar ar att investera i en
termometer med snabbavlasning. Den hjalper dig
att ta reda pa precis nar din mat ar som bast.

Var inte radd for att experimentera.

P& 50-talet betydde grillning bara en sak: att
branna vid kott (och bara kott) éver 6ppen laga.
Dagens tradgardskockar behdver inte ett kok for att
laga till en hel maltid. Anvand grillen for att grilla
forratter, sidoratter och till och med efterratter.
Registrera din grill och fa tillgang till sarskilt
innehall som kommer att inspirera dig. Vi vill garna
folja dina grillningsaventyr.
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Utoka
grillytan

Med TUCK-AWAY warming rack

Anvand varmehyllan for att halla maten varm
eller fall ner den nar den inte anvands.

Lyft gallret nagot och rotera det nedat for att
falla ner varmehyllan. Anvand varmetaliga
vantar eller handskar (som dverensstammer
med EN 407, klass 2 eller hogre for skydd mot
kontaktvarme) nar du justerar hyllan.

pelyoo sdi]
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Viktig information om gasol
och gasanslutningar

Vad 4r gasol?

Gasol (Liquefied petroleum gas, LPG) ar den brannbara,
petroleumbaserade produkt som anvands for att varma
din grill. Vid normala temperaturer och tryck ar gasol
en gas, om den inte ar innesluten i en behallare. Vid
normalt tryck inuti i en behallare, som en gasoltub, ar
gasol daremot flytande. Nar trycket sanks i gasoltuben
forangas vatskan och blir till gas.

Tips fér sdker hantering av gasoltuber

« En rostig eller skadad gasoltub kan vara farlig och ska
kontrolleras av din gasolleverantor. Anvand inte en tub
med en skadad ventil.

« Aven om en gasoltub verkar vara tom, kan den
fortfarande innehalla gas, och ska darfor transporteras
och forvaras i enlighet med detta.

« Gasoltuben maste installeras, transporteras och
forvaras i en upprattstaende och saker position. Tuber
ska inte sléappas i marken eller hanteras hardhant.

« Forvara eller transportera aldrig gasoltuben dar
temperaturer kan na 50 °C (gasoltuben blir for varm
for att hallas med handen).

Krav pa gasoltuber

« Anvand tuber med en l&gsta kapacitet pa 3 kg och en
hogsta kapacitet pa 13 kg.

Vad &r en regulator?

Din gasolgrill ar utrustad med en tryckregulator,
som ar en enhet som ser till att ett enhetligt gastryck
sldpps ut fran gasoltuben.

Krav pa regulator och slang

« | Storbritannien maste denna grill utrustas med en
regulator som uppfyller BS 3016, med ett nominellt
utflode pa 37 millibar.

« Slangens langd far inte dverstiga 1,5 meter.
« Slangen far inte kinka sig.

« Regulator och slangar for byte maste vara enligt
specifikationerna fran Weber-Stephen Products LLC.

Storlekar pa briannarventiler och forbrukningsuppgifter for

GENESIS II

HALSTORLEKAR FOR BRANNARVENTILER

Land Gaskategori

Modeller med 3 brannare

Modeller med 4 brannare

Cypern, Danmark, Estland, I3/ (30 mbar eller 2,8 kPa)
Finland, Hongkong, Indien,

Island, Israel, Japan, Kina,

Korea, Lettland, Litauen,

Malta, Nederlanderna,

Norge, Rumanien, Ryssland,

Singapore, Slovakien,

Slovenien, Sverige,

Sydafrika, Tjeckien, Turkiet,

Ungern

Belgien, Frankrike, 15, (28-30/37 mbar)
Grekland, Irland, Italien,

Luxemburg, Portugal,

Schweiz, Spanien,

Storbritannien

Tyskland, Osterrike 138/ (50 mbar)

Huvudbrannare 1,02 mm
Searing-brannare 0,84 mm
Sidobrannare 1,02 mm

Huvudbrannare 0,94 mm
Searing-brannare 0,78 mm
Sidobrannare 0,96 mm

Huvudbrannare 0,94 mm
Searing-brannare 0,78 mm
Sidobrannare 0,96 mm

Huvudbrannare 0,86 mm
Searing-brannare 0,72 mm

Huvudbrannare 0,98 mm
Searing-brannare

0,84 mm

Sidobrannare 1,02 mm

Huvudbrannare 0,91 mm
Searing-brannare

0,78 mm

Sidobrannare 0,96 mm

Huvudbrannare 0,91 mm
Searing-brannare

0,78 mm

Sidobrannare 0,96 mm

Huvudbrannare 0,82 mm
Searing-brannare

Sidobrannare 0,85 mm 0,72 mm
Sidobrannare 0,85 mm
FORBRUKNINGSDATA

Modeller med 3 brannare Modeller med 4 brannare

17,5 kW propan
20,1 kW butan

20,2 kW propan
23,3 kW butan

1251 g/h propan
1463 g/h butan

1444 g/h propan
1696 g/h butan

AVIKTIGT: Vi reckommenderar att du byter
gasslangen och tillhérande delar pa din
gasolgrill vart femte ar. | vissa lander kan
det krdvas att gasslangen byts oftare an
vart femte ar och da galler det landets
bestammelser.

Kontakta den lokala
kundservicerepresentanten via

kontaktinformationen pa var webbplats
for information om reservdelar for slang,
regulator och ventiler.

Logga in pa weber.com.



Installation av gasolflaska och
kontroll av lickage

Anslut regulatorn till gasolflaskan

1) Kontrollera att alla bréannarnas kontrollrattar ar
i laget av O. Kontrollera genom att trycka in och
vrida rattarna medurs.

Identifiera din regulatortyp och anslut regulatorn
till gasolflaskan genom att folja lampliga
anslutningsinstruktioner.

Obs! Kontrollera att gasolflaskans ventil eller
regulatorspaken ar stangd innan du ansluter.

Anslut genom att vrida medurs (A)

Skruva fast regulatorn pa gasolflaskan genom att
vrida anslutningen medurs (a). Placera regulatorn
sa att ventilationshalet &r riktat (b) nedat.

Anslut genom att vrida moturs (B)
Skruva fast regulatorn pa gasolflaskan genom att
vrida anslutningen moturs.

Anslut genom att vrida spak och snéppa pa plats (C)
Vrid regulatorspaken (a) medurs till laget av.

Tryck ned regulatorn pa gasolflaskans ventil tills
regulatorn snapper i lage (b).

Anslut med skjutkrage (D)

Kontrollera att regulatorspaken ar i laget av (a).
Skjut upp regulatorns krage (b). Tryck ned regulatorn
pa gasolflaskans ventil och hall kvar med samma
tryck. Skjut ned kragen for att lasa fast (c). Om
regulatorn inte lases fast upprepar du proceduren.

N

Obs! lllustrationerna av regulatorerna som visas nedan
kanske inte liknar de regulatorer du anvéander, pa grund
av skilda regelverk i olika ldnder.

Placering av gasolflaskan

Gasolflaskans storlek och form avgor om den placeras
pa hyllan eller pa marken.

1) Identifiera din typ av gasolflaska och folj ldmpliga
placeringsinstruktioner.
Hyllplacering (E)
Vrid gasolflaskan s& att ventiloppningen ar riktad
mot grillens framsida. Lyft upp och placera
gasolflaskan pa hyllan. Justera remmen sa den
sitter at mot gasolflaskan.

Placering pa marken (F)

Placera gasolflaskan pa marken utanfor baskabinettet
pa hoger sida av grillen. Vrid gasolflaskan sa att
ventiloppningen ar riktad mot grillens framsida.

)

o
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igang

Komma

10

Vad &r en lackagekontroll?

Nar gasolflaskan har installerats korrekt maste du géra
en lackagekontroll. En lackagekontroll ar ett palitligt
satt att kontrollera att ingen gas lacker ut sedan du har
anslutit gasolflaskan. Foljande kopplingar ska testas
varje gang en gasolflaska fylls pa och installeras igen:

« Dar regulatorn ansluter till gasolflaskan.
« Dar gasslangen ansluter till regulatorn.
« Dar regulatorn ansluter till den korrugerade gasledningen.

Kontrollera om gasol lacker

1) Fukta kopplingarna pé gasolflaskan och regulatorn

med en tvalvattenlésning, med hjalp av en sprejflaska,

borste eller trasa. Du kan gora din egen tvallésning
genom att blanda 20 % flytande tval med 80 %
vatten eller kdpa en losning for ldckagekontroll pa
jarnaffarens roravdelning.

2) Identifiera din regulatortyp. Satt p& gasen genom
att vrida gasflaskans ventil moturs (G) eller genom
att flytta regulatorspaken till laget pa (H).

A FARA! Anvand inte 6ppen eld vid sokning efter
gasolldckor. Se till att det inte finns gnistor
eller 6ppen eld i omradet nar du letar efter
lackage.

A FARA! Gasol som lacker ut kan orsaka en
eldsvada eller en explosion.

AFARA! Anvand inte grillen om det finns en
gasollacka.

A FARA! Om du ser, luktar eller hor vdsandet
fran gas som kommer fran gasoltuben:
1. Flytta dig fran gasoltuben.
2. Forsok inte korrigera problemet sjalv.
3. Ring brandkaren.

A FARA! Stang alltid gasoltubens ventil innan
regulatorn kopplas bort. Forsok inte koppla
bort regulatorn och slangen eller ndgon
gaskoppling medan grillen anvands.

AFARA! Forvara inte en reservgasoltub under
eller nara grillen. Fyll aldrig gasoltuben mer
an 80 %. Om inte dessa instruktioner foljs
exakt kan det leda till en eldsvada som kan
orsaka dddsfall eller allvarlig skada.




3) Om det kommer bubblor finns det en lacka:

a) Om lackan finns vid kopplingen mellan regulatorn
och gasolflaskan eller mellan regulatorn och
slangen (1) ska du stinga av gasolen. ANVAND
INTE GRILLEN. Kontakta din lokala kundtjanst via
kontaktuppgifterna pa var webbplats.

=2

Om lackan finns vid nagon av kopplingarna

i figur (J) ska du dra at kopplingen med en
skiftnyckel och kontrollera med tvalldsning

om lackan kvarstar. Om lackan kvarstar ska

du stanga av gasolen. ANVAND INTE GRILLEN.
Om lackan finns vid nagon av kopplingarnaii
figur (K) ska du stanga av gasolen. ANVAND
INTE GRILLEN.

Om det finns en lacka kontaktar du den lokala
kundtjansten. Kontaktuppgifter finns pa var webbplats.

o

Lo

Om inga bubblor uppkommer ar lackagekontrollen
slutford:

a) Stang av gasolforsorjningen och skolj av
anslutningarna med vatten.

0BS! Eftersom vissa losningar for ldckagetest, inklusive
tval och vatten, kan vara nagot korrosiva, ska alla
anslutningar skdljas med vatten efter ldckagekontrollen.

Ytterligare forsiktighetsatgarder vid
lackagekontroll

Foljande kopplingar ska testas for gaslackor varje

gang en behallare fylls pa och installeras igen:

«Vid regulatorn och dar regulatorn ansluter till
gasolflaskan (1).

Folj anvisningarna i avsnittet "Kontrollera om gasol lacker”.

Ta bort regulatorn fran gasolflaskan

1) Kontrollera att gasolflaskans ventil eller
regulatorspaken ar helt stangd.

2) Ta loss regulatorn.

O

)/

o

buebi ewiwio
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Forsta gangen du grillar

Utfér en inledande avbranning

Varm grillen pa hogsta effekt, med locket stangt,
i minst 20 minuter innan du grillar forsta gangen.

Varje gang du grillar

Underhall mellan grillningar

Den har underhallsplanen innehaller nagra enkla, men
viktiga steg som alltid ska utforas fore varje grillning.

Kontrollera om det finns fett

Grillen ar utrustad med ett fetthanteringssystem som

leder bort fett fran maten och ner i en engangsbehallare.

Nar du lagar mat rinner fettet ner langs den utdragbara
fettbrickan och ner i en engangsdroppform som ar
placerad i droppladan. Systemet ska rengdras varje
gang du grillar for att forhindra brander.

1) Kontrollera att grillen ar avstangd och sval.

2) Ta utden utdragbara fettbrickan genom att dra ut
den ur skapet (A). Ta bort dverflodigt fett med en
plastskrapa.

3) Tautdroppladan genom att trycka ned sparren
(B). Kontrollera om det finns for mycket fett i
engangsdroppformen som star i droppladan. Kassera
engangsdroppformen vid behov och byt till en ny.

4) Séatttillbaka alla komponenterna.

Kontrollera slangen
Det ar nodvandigt att rutinmassigt kontrollera slangen.
1) Kontrollera att grillen ar avstangd och sval.

2) Kontrollera att slangen inte visar tecken pa sprickor,
nétning eller skarskador (C). Anvand inte grillen om
slangen ar skadad pa nagot satt.

Forvarm grillen

Att forvarma grillen ar viktigt for en lyckad grillning.
Forvarmning forhindrar att mat fastnar pa grillgallret
och ser till att gallret ar tillrackligt varmt for att
bryna ordentligt. Det branner dven bort rester fran
foregdende grillning.

1) Oppna grillens lock.

2

Tand grillen enligt instruktionerna i denna
anvandarhandbok.

w

Stang locket.

=

Forvarm grillen med alla brannarna i laget start/
hog @i 10 till 15 minuter eller tills termometern
visar 260 °C (D).

Rengdr grillgallret

Efter forvarmning ar det lattare att rengora grillgallret.

Ett rent galler forhindrar aven att mat fastnar nar du

grillar ndsta gang.

1) Borsta grillgallret med en grillborste i rostfritt stal
direkt efter forvarmning (E).

GRILLVANTAR

Anvand dem om du ar osaker. De basta
varianterna ar isolerade och skyddar

12

hade hand och underarm.

=

A FARA! Tack inte den utdragbara fettbrickan
eller grillddan med aluminiumfolie.

A FARA! Kontrollera den utdragbara fettbrickan
och droppladan for fettrester fore varje
anvandning. Ta bort dverskottsfett for att
undvika fettbrand.

A VARNING! Anvand varmetaliga grillvantar
eller grillhandskar (som 6verensstammer
med EN 407, klass 2 eller hogre for skydd mot
kontaktvarme) nar du hanterar grillen.

A VARNING! Grillborstar ska regelbundet
kontrolleras for losa borst och slitage. Byt
borsten om du hittar l6sa borst pa grillgaller
eller borste. WEBER rekommenderar att du
koper en ny grillborste i rostfritt stal varje var.

A VARNING! Anvand inte grillen om slangen ar
skadad pa nagot sétt. Byt endast mot en av
WEBER godkand ersattningsslang.

A VARNING! Hall ventilations6ppningarna runt
behallaren 6ppna och fria fran smuts.




Tanda grillen

Ténda grillen med det elektroniska
tandsystemet

Varje kontrollvred styr en enskild brannare, och varje
brannare téands separat. Tand brannarna fran vanster till
hoger. Alla brannare ska tandas under forvarmningen,
men alla brannare behdver inte anvandas vid grillning.

1) Oppna grillens lock (A).

2) Kontrollera att alla bréannarnas kontrollvred ar i
laget av O. Kontrollera genom att trycka in och vrida
vreden medurs (B).

Obs! Det &r viktigt att alla brannarnas kontrollvred &r i
laget av O innan gasolflaskan 6ppnas.

3) Sla pa gasen genom att vrida gasolflaskans ventil
moturs eller genom att flytta regulatorspaken till
on-lage, beroende pa hur anslutningen regulator—
gasolflaska ser ut.

Lo

Borja med brannaren langst till vanster. Tryck in
brannarens kontrollvred och vrid det moturs till
ldget start/hog @ (C).

Tryck och hallin knappen for elektronisk tandning (D).
Du hor ett tickande ljud.

Kontrollera att brannaren tands genom att titta
genom grillgallret och genom det halvcirkelformade
halet i FLAVORIZER BARS.

7) Om brannaren inte tdnds vrider du brannarens
kontrollvred till laget av O och vantar fem minuter
for att gasen ska hinna ventileras bort innan du
forsoker tanda brannaren igen.

)

5>

8) Om brannaren tands upprepar du steg 4 till 6 for att
tanda de aterstdende brannarna.

Ombrannarna inte tands med det elektroniska
tindsystemet kan du ldsa avsnittet FELSOKNING. Dar
finns instruktioner om hur du téander grillen med en
tandsticka for att ta reda pa exakt vad problemet ar.

Stdnga av brannare

1) Tryck in varje kontrollvred och vrid medurs till laget

avO.
2) Sténg av gasen vid gasolflaskan.

A VARNING! Oppna locket vid tandning.

A VARNING! Luta dig inte dver den 6ppna grillen
vid tandning eller matlagning.

AVARNING! Varje brannare maste tdndas
individuellt genom att trycka pa den
elektroniska tandningsknappen.

AVARNING! Om grillen inte tands inom
fyra sekunder nar du forsoker tanda den
forsta brannaren ska du vrida brannarens
kontrollvred till av-lage. Vénta fem minuter sa
att gasen hinner ventileras bort och upprepa
sedan tandningsproceduren.

furupueauy

13



andning

Anv

14

Anvanda Sear Station

Searing ar en direkt grillteknik som anvands pa kott,
sasom biffar, delar av fagel, fisk och kotletter. Det
innebar att du bryner matens yta pa hog temperatur.
Genom bryna bada sidor av kottet karamelliserar du
ytan, vilket skapar en fantastisk smak.

Searing-brannaren tands @ pa samma sitt som en
huvudbrannare. Varje brannare tands sjalvstandigt.

1

Oppna locket och tand alla b_rénnare, inklusive
searing-brannaren @©. Se TANDA GRILLEN MED
DET ELEKTRONISKA TANDSYSTEMET.

Forvarm grillen med locket stangt och med alla
brannarnailaget start/hog @i 10 till 15 minuter
eller tills termometern visar 260 °C.

N

3

Efter forvarmningen lamnar du searing-brannarens
kontrollvred @ och de intilliggande kontrollvreden

i laget start/hog @ (A). Searing-brannaren ska
anvandas tillsammans med de intilliggande
brannarna (B). De(n) andra brannaren/brannarna
kan sattas pa av eller lag.

=

Placera kottet direkt over Sear Station och stang
locket. Bryn varje sida i en till fyra minuter (C),
beroende pa typ och tjocklek av kott. Nar kottet har
brynts kan det flyttas till mattlig varme tills det ar
sa genomstekt som du vill ha det.

Obs! Grilla alltid med locket stangt for att f& maximal
varme och undvika uppflammande lagor.

Nar du blir van vid att anvanda Sear Station uppmuntrar
vi dig att experimentera med olika bryningstider sa att
du far till ett resultat precis som du vill ha det.

Stdnga av brdnnare

1) Tryck in varje kontrollvred och vrid medurs till laget
avO.

2) Stang av gasen vid gasolflaskan.




Tanda sidobrinnaren

Tanda sidobrdnnaren med den
elektroniska tdndningen

Om en eller flera av huvudbrannarna pa grillen redan
ar tanda och du vill tanda sidobrannaren ska du ga
vidare till steg 3. Om ingen av huvudbrannarna ar
tanda och du bara anvander sidobrannaren ska du
borja med steg 1.

1) Kontrollera att sidobrannarens kontrollvred ar i
laget av O. Kontrollera genom att trycka in och
vrida vredet medurs (A). Kontrollera dven att
huvudbrannarnas kontrollvred ar i laget av O.
Obs! Det &r viktigt att alla brannarnas kontrollvred ar
i laget av O innan gasolflaskan Gppnas.

2) Sla pa gasen genom att vrida gasolflaskans ventil
moturs eller genom att flytta regulatorspaken till
on-lage, beroende pa hur anslutningen regulator—
gasolflaska ser ut.

3) Oppna locket pa sidobrénnaren (B).

4) Tryck in och vrid sidobrannarens kontrollvred
moturs till positionen start/hég € (C).

Tryck och hallin knappen for elektronisk tandning (D).
Du kommer att hora tandsystemet klicka. Kontrollera
att sidobrannaren ar tand. Det kan vara svart att se
lagan pa sidobrannaren i starkt solljus.

Nar sidobrannaren har tants fortsatter du vrida
ratten moturs tills du nar énskad position.

5

S

~

Om sidobrannaren inte tands inom 4 sekunder vrider
du sidobrénnarens kontrollvred till av-ldge O och
vantar 5 minuter for att gasen ska hinna ventileras
bortinnan du forséker tanda brannaren igen.

Om sidobrannaren inte tdnds med det elektroniska
tindsystemet kan du ldsa avsnittet FELSOKNING. Dar
finns instruktioner om hur du tander sidobrannaren
med en tdndsticka for att ta reda pa exakt vad
problemet ar.

Stdnga av sidobrdannaren

1) Tryck in sidobrannarens kontrollvred och vrid
medurs hela vigen till av-laget O.

2) Stang av gasen vid gasolflaskan.

AVARNING! Oppna sidobrannarens lock nar du
ska tdnda den.

A VARNING! Luta dig inte dver sidobrannaren vid
tandning eller matlagning.

AVARNING! Om sidobrdnnaren inte tands
inom fyra sekunder nar du forsoker tanda
den ska du vrida bréannarens kontrollvred

till av-lage. Vanta fem minuter sa att gasen
hinner ventileras bort och upprepa sedan
tandningsproceduren.

burupueAuy
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Rengoring och underhall

Rengdra grillens insida

Med tiden kan din grill fungera samre om den inte har
underhallits korrekt. Laga temperaturer, ojamn varme
och mat som fastnar pa grillgallret ar tecken pa att det
ar hog tid att utfora rengéring och underhall. Nar grillen
ar avstangd och sval borjar du med att rengora insidan,
uppifran och ned. En grundlig rengéring rekommenderas
minst tva ganger om aret. Regelbunden anvandning kan
gora att det krdvs rengdring var tredje manad.

Rengdra locket

Da och da kan du se flagor av "farg” pa insidan av locket.
Vid anvandning omvandlas fett och rok langsamt till kol
och fastnar pa lockets insida. De lossnar sa smaningom
och ar da valdigt lika fargflagor. Flagorna ar inte giftiga,
men de kan ramla ned i maten om du inte rengdr locket
regelbundet.
1) Borsta bort det férkolnade fettet fran lockets
insida med en grillborste i rostfritt stal (A). For
att minimera uppbyggnaden av dessa flagor kan
insidan av locket torkas av med en pappershandduk
efter grillning, medan grillen fortfarande ar lite
varm (inte het).

Rengora grillgallret

Om du rengjort grillgallret enligt rekommendationerna

bor det inte finnas mycket rester pa gallret.

1) Med grillgallret installerat borstar du bort rester
fran grillgallret med en grillborste i rostfritt stal (B).

2) Ta ut grillgallret och stall at sidan.

Rengdra FLAVORIZER BARS

FLAVORIZER BARS fangar upp droppar av fett och
kottsaft och ger din mat god smak. De droppar som inte
forangas av FLAVORIZER BARS leds bort fran brannarna.
Detta bidrar till att férhindra att lagor flammar upp i
grillen och skyddar brannarna fran att tappas igen.

1) Skrapa av FLAVORIZER BARS med en plastskrapa (C).

2) Borsta FLAVORIZER BARS med en borste i rostfritt
stal om det behdvs.

3) Ta bort FLAVORIZER BARS och stall at sidan.

Rengdra brdnnarna

Tva omraden pa brannarna som ar avgérande for
basta funktion ar portarna (sma upphdjda 6ppningar
langs brannarna) och spindel-/insektsskydden pa
brannarens andar. De har omradena maste hallas rena
for saker drift.

Rengdra brannarnas portar

1) Anvéand en ren grillborste i rostfritt stal for att
rengora brannarnas utsida genom att borsta pa
brannarnas portar (D).

2) Nar brénnarna rengérs maste du vara forsiktig
sd att du inte skadar tandelektroden genom att
forsiktigt borsta runt den (E).

Rengora spindelskydden

1) Leta upp brannarnas andar pa undersidan av
kontrollpanelen, dar de moter ventilerna.

2) Rengor spindel-/insektsskydden pa varje brannare
med en mjuk borste (F).

A VARNING! Stang av grillen och véanta tills den
svalnat innan du utfor en grundlig rengdring.

A VARNING! Over tid kan det bildas skrovliga ytor
pa FLAVORIZER BARS. Anvand handskar nar du
hanterar dem. Rengor inte FLAVORIZER BARS
eller grillgaller i en diskho, diskmaskin eller i
en sjalvrengorande ugn.

A VARNING! Vid rengéring av brannarna far du
inte anvanda en borste som redan anvants
for att rengora grillgallret. For aldrig in vassa
foremal i brannarens porthal.

A VAR FORSIKTIG! Placera inga
grillkomponenter pa sidoborden eftersom de
kan repa fargen eller de rostfria ytorna.

A VAR FORSIKTIG! Anvénd inte foljande for
att rengora grillen: slipande putsmedel
for rostfritt stal, rengoringsmedel som
innehaller syra, lacknafta eller xylen, medel
for ugnsrengoring, rengoringsmedel med
slipmedel (rengdringsmedel for kok) eller
tvattsvampar som repar.




Rengora varmedeflektorerna

Under brannarna sitter varmedeflektorerna som
sprider varmen jamnt i grillddan vid matlagning. Grillen
fungerar battre om du haller varmedeflektorerna rena.

1) Skrapa av varmedeflektorerna med en plastskrapa (G).

2) Borsta varmedeflektorerna med en borste i rostfritt
stal om det behovs.

3) Ta bort varmedeflektorerna och stall at sidan.

Rengéra grillddan

Kontrollera om det finns ansamlat fett eller 6verblivna
matbitar i grilldadan. Ansamlingar av fett eller
matrester kan orsaka brand.

1) Skrapa bort smuts fran sidorna och botten av
grillen med en plastskrapa och skrapa ner det
i 6ppningen i botten av grillddan (H). Smutsen
ramlar ner genom Gppningen och hamnar pa den
utdragbara fettbrickan.

Rengora fetthanteringssystemet

Fetthanteringssystemet bestar av en vinklad,
utdragbar fettbricka och en dropplada. De har delarna
ar utformade for att smidigt kunna tas ut, rengdras
och sattas pa plats igen - ett viktigt steg varje gang du
forbereder en grillning. Instruktioner for inspektion av
fetthanteringssystemet finns i UNDERHALL MELLAN
GRILLNINGAR.

Rengdra grillens utsida

Grillens utsida kan omfatta ytor i rostfritt stal och plast
samt porslinsemaljerade ytor. WEBER rekommenderar
foljande metoder baserat pa typ av yta.

Rengdra ytor av rostfritt stél

Rengor rostfritt stal med ett rengoringsmedel for
rostfritt stal som inte ar giftigt och som ar utformat for
anvandning pa utomhusprodukter och grillar. Anvand
en mikrofiberduk for att rengora det rostfria stalet i
slipningens riktning. Anvand inte pappershanddukar.

Obs! Undvik att repa ditt rostfria stal med slipande
rengdringsmedel. Rengdringsmedel med slipande effekt
rengor eller polerar inte. Det dndrar i stallet metallens
fdrg genom att avldgsna den dversta beldggningen av
kromoxid.

Rengdra malade och porslinsemaljerade
ytor och plastkomponenter

Reng6r malade och porslinsemaljerade komponenter
samt plastkomponenter med varmt sapvatten samt
pappershanddukar eller trasor. Nar ytorna torkats av
ska de skoljas och torkas ordentligt.

Rengdra utsidan pa grillar som star i
sérskilda miljoer

Om din grill star i en sarskilt svar miljo maste du
rengora utsidan oftare. Surt regn, kemikalier som
anvands i simbassanger och saltvatten kan orsaka
rostskador pa ytan. Torka av utsidan pa grillen

med varmt sapvatten. F6lj upp med en skoljning

och en ordentlig torkning. Du kan dven applicera
rengdringsmedel for rostfritt stal tva ganger i veckan
for att forebygga ytrost.

[9S10)SINPoI

S

ALUMINIUM-
FORMAR

Perfekt att stalla i droppladan
sa att rengoringen gar

latt och smidigt.

TERMOMETER

Det har lilla och relativt billiga
tillbehoret ar viktigt for att snabbt ta
reda pa kottets innertemperatur
vid grillning.

GRILLBORSTE

Maste anvandas innan du ens funderar
pa att grilla. En snabb avborstning
av ett varmt grillgaller ser till att de
forkolnade resterna fran tidigare
maltider inte fastnar pa
dagens mat.
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SYMTOM

HUVUDBRANNARE eller SIDOBRANNARE TANDS INTE

"Anvandning” i den hdr handboken.
ORSAK

- Huvudbrénnarna eller sidobrédnnaren tands inte ndr du féljer instruktionerna fér elektronisk tdndning i avsnittet

LOSNING

Det ar problem med gasflodet.

Felstkning

Det ar problem med det elektroniska tandsystemet.

Om nagon av brannarna inte tands ar det forsta steget att avgora om det kommer gas till brannarna.
Kontrollera detta genom att folja instruktionerna nedan for "Tanda grillen med en tandsticka”.

Om det INTE gar att tinda med en tandsticka foljer du felsckningsforslagen for “"GASFLODE" pa nasta sida.

Om nagon av brénnarna inte tands ar det forsta steget att avgora om det kommer gas till brannarna.
Kontrollera detta genom att folja instruktionerna nedan for "Tanda grillen med en tandsticka”.

Om det GAR att tinda med en tandsticka foljer du anvisningarna i avsnittet "Kontrollera komponenterna i det
elektroniska tandningssystemet”.

Tanda grillen med en
tandsticka

Anvanda en tdndsticka for att
avgodra om det kommer fram gas
till huvudbriannarna

1) Oppna grillens lock.

2) Kontrollera att brannarnas kontrollvred (dven vredet
till sidobrannaren) ar i av-lage O. Kontrollera genom
att trycka in och vrida vreden medurs.

Obs! Det ar viktigt att alla brannarnas kontrollvred ar i
ldget av innan gasolflaskan dppnas O.

3

Sla pa gasen genom att vrida gasolflaskans ventil
moturs eller genom att flytta regulatorspaken till
on-lage, beroende pa hur anslutningen regulator—
gasolflaska ser ut.

Eal

Borja med brannaren langst till vanster. Satt

en tandsticka i tandstickshallaren och tand
tandstickan. (Tandstickshallaren finns under det
hégra sidobordet.) For ner den tdnda tandstickan
genom grillgallret, forbi FLAVORIZER BARS och till
brannaren (A).

ol

Tryck in brannarens kontrollvred och vrid det
l&ngsamt moturs mot laget start/hog ©.

6

Kontrollera att brannaren tands genom att titta genom
grillgallret och genom det halet i FLAVORIZER BAR.

7) Om brannaren inte tands inom 4 sekunder vrider du
brénnarens vred till av-lage O och vantar 5 minuter
for att gasen ska hinna ventileras bort innan du
forsoker tanda brannaren igen. Om flera forsok
misslyckas féljer du anvisningarna for felsokning
av gasflodet pa ndsta sida.

8) Om brannaren tands finns problemet i
tandningssystemet. Folj anvisningarna i avsnittet
"Kontrollera komponenterna i det elektroniska
tandningssystemet”.

9

Satt tillbaka tandstickshallaren genom att hdanga
den under det hogra sidobordet (B).

RESERVDELAR

For att erhalla reservdelar kontaktar
du den lokala dterforsaljaren
i ditt omrdde eller loggar in
pd weber.com.
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Anvéanda en tandsticka for att avgéra om
det kommer fram gas till sidobrdnnaren
1) Oppna locket pa sidobrannaren.

2) Kontrollera att brannarnas kontrollvred (dven vredet
till sidobrannaren) &r i av-ldge O. Kontrollera genom
atttryckain och vrida vreden medurs.

Obs! Det &r viktigt att alla brdnnarnas kontrollvred &r i
ldget av innan gasolflaskan 6ppnas O.

3) Sla pa gasen genom att vrida gasolflaskans ventil
moturs eller genom att flytta regulatorspaken till
on-ldge, beroende pa hur anslutningen regulator-
gasolflaska ser ut.

Lo

Satt en tandsticka i tandstickshallaren och tand
tandstickan. (Téandstickshallaren finns under det
hogra sidobordet.) Hall den tanda tandstickan intill
sidobrannaren (C).

5) Tryck in sidobrdnnarens kontrollvred och vrid det

moturs till lAget start/hog €.

S

Kontrollera att sidobrannaren ar tand. Det kan vara
svart att se lagan pa sidobrannaren i starkt solljus.

~

Om sidobrannaren inte tands inom 4 sekunder vrider
du sidobrannarens kontrollvred till av-lage O och
vantar 5 minuter for att gasen ska hinna ventileras
bortinnan du forsoker tanda brannaren igen. Om
flera forsok misslyckas foljer du anvisningarna for
felsokning av gasflodet pa nasta sida.

8) Om brannaren tands foljer du anvisningarna

i avsnittet "Kontrollera komponenterna i det
elektroniska tandningssystemet”.




GASFLODE
SYMTOM

- Grillen kommer inte upp i 6énskad temperatur eller virms ojamnt.

- En eller flera brannare tands inte.

- Lagan ar 1dg nér brannaren ar i ldget hdg.

- Lagorna finns inte 1dngs med hela brénnaren.

- Brdnnarens lagor ar oregelbundna.
ORSAK

Vissa lander har regulatorer med en
"flodesbegransande enhet” som aktiverats. Denna
sakerhetsfunktion som ar inbyggd i regulatorn
begransar gasflodet vid en gaslacka. Du kan
oavsiktligt aktivera denna funktion utan att ha en
gaslacka. Detta intraffar normalt nar du satter

pa gasen vid gasoltuben och en eller flera av

kontrollrattarna inte ar i laget av. Det kan aven intraffa

om du oppnar gasoltuben for snabbt.
Gasoltuben ar nastan tom eller tom.
Bransleslangen ar bojd eller har en kink.

Brannarportarna ar smutsiga.

SYMTOM

LGSNING

Aterstall den "flodesbegransande enheten” genom
att stanga gasoltubens ventil och se till att alla
brénnarnas kontrollrattar ar i laget av O. Vénta fem
minuter sa att ansamlad gas kan ventileras bort
och tand sedan grillen igen enligt instruktionerna i
avsnittet "Anvandning”.

Fyll pa gasoltuben.
Rata ut bransleslangen.

Rengor brannarportarna. Se "Rengora brannarnas
portar”.

- Gaslukt samt brannarldgor som &r gulaktiga och ldngsamma.

ORSAK

Spindelskydden pa brannarna ar blockerade.

SYMTOM

- Gaslukt och/eller ett svagt vdsande ljud.

ORSAK

Den interna gummipackningen i gasoltubens ventil kan

vara skadad.

LOSNING

Rengor spindelskydden. Se "Rengora
spindelskydden” i avsnittet Produktvard. Se dven
illustrationerna och informationen i detta avsnitt
om korrekta lagmonster och spindelskydd.

LOSNING

Kontrollera om gummipackningen ar skadad.
Om den ar skadad returnerar du gasoltuben till
den lokala aterforsaljaren.

Korrekta [dgmonster

Brannarna i din grill ar fabriksinstallda for
korrekt blandning av gas och luft. Nar brannarna
fungerar korrekt ser lagorna ut pa ett visst satt.
Topparna kan d& och da bli gula (A), med en
sjunkande ljusbla (B) till morkbla laga (C).

Spindelskydd

Brannarnas luftintag (D) &r utrustade med skydd
i rostfritt stal for att férhindra att spindlar och
insekter vaver nat eller bygger bon i brannarna.
Damm och smuts kan ansamlas pa spindel-/
insektsskyddens utsida och hindra luftflodet till

brannarna.

A VARNING! Forsok inte utfora reparationer
pa gasolledande eller gasolbrannande
komponenter, tindkomponenter eller andra
delar utan att kontakta Weber-Stephen
Products LLC:s kundservice.

A VARNING! Om inte originalreservdelar fran
Weber-Stephen anvands for alla reparationer
och byten upphar alla garantier att galla.

buru0s|a
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Felstkning

GRILL MED FETTAVLAGRINGAR (Flagor och uppflamning)

SYMTOM

- Lockets insida ser ut som om det &r tdckt med flagnande farg.

ORSAK

LOSNING

Flagorna ar ansamlade grillangor som omvandlats
till kol.

Detta sker med tiden och efter att du anvant grillen
flera ganger. Detta ar inte en defekt. Rengor locket.
Se avsnittet "Produktvard”.

SYMTOM

- Uppflamning intraffar vid férvarmning eller grillning.

ORSAK

LOSNING

Det finns dverbliven mat fran foregadende grillning.

Grillens insida maste rengodras ordentligt.

Grillen ska alltid forvarmas pa hogsta varme i 10 till
15 minuter.

Folj stegen i avsnittet "Rengdring och underhall” for
att rengora grillens insida uppifran och ned.

KONTAKTA
KUNDTJANST

Om du fortfarande har problem ber vi
dig kontakta kundservice i ditt land
via kontaktinformationen
pa weber.com.
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Kontrollera komponenterna i det
elektroniska tdndsystemet

N&r du trycker pa tandknappen bér du hora ett
klickande ljud. Om du inte hor det klickande ljudet
kontrollerar du forst batteriet och sedan kablarna.

Kontrollera batteriet

Det finns tre mojliga fel pa batteriet som leder strém

till tandningsmodulen som du ska kontrollera:

1) Vissa batterier ar forsedda med skyddsplast.
(Férvaxla inte denna plast med sjélva
batterietiketten.) Kontrollera att denna skyddsplast
har tagits bort.

2) Kontrollera att batteriet &r korrekt insatt (C).

3) Om batteriet ar gammalt, satt i ett nytt batteri.

Kabeldragning for tindmodul 330

Kontrollera kablarna
Det finns tva majliga fel som ska kontrolleras:

1) Kontrollera att tandkablarna &r ordentligt
fastsatta i kontakterna pa tandknappen under
kontrollpanelen.

2) Kontrollera att tandkablarna ar ordentligt fastsatta
i tandmodulen. Kabelkontakterna ar fargkodade
for att overensstamma med kontakterna pa
tandmodulen. Antalet kablar varierar beroende
pa modell.

\‘ —_— /)
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Grillguide

Typ Tjocklek/vikt Ungefarlig total grilltid
“ ROTT KOTT
19 mm tjock 4 till 6 minuter direkt hog varme
Stek: New York strip, porterhouse, 25 mm tjock 6 till 8 minuter direkt hog varme
entrecote, rygghiff och filé T e
. 14 till 18 minuter bryna 6 till 8 minuter i direkt hog varme och sedan 8 till 10 minuter indirekt
50 mm tjock

hog varme

Notfars i hamburgerform 19 mm tjock 8 till 10 minuter direkt medelhdg varme
L 45 till 60 minuter 15 minuter direkt medelhdg vdarme och sedan 30 till 45 minuter indirekt
Filé 1.3-1,8 kg P
medelhog varme
Py FLASKKOTT
Bratwurst: farsk 85 g korv 20 till 25 minuter direkt lag varme
19 mm tjock 6 till 8 minuter direkt hog varme

0,454 kg

30 minuter bryna 5 minuter i direkt hdg varme och sedan 25 minuter indirekt medelhdg varme

170-226 g

8 till 12 minuter direkt medelhog varme

Kalkon: hel, ej stoppad

2 till 2%z timmar indirekt medelhdg varme

'/~ FISK OCH SKALDJUR

Fisk, i bit: halleflundra, red snapper,

lax, havsabborre, svardfisk och tonfisk

3 till 5 minuter direkt medelhog varme

0,454 kg 15 till 20 minuter indirekt medelhog varme
Flsk: hel ............................................................................................................................
1,36 kg 30 till 45 minuter indirekt medelhdg varme
Rakor 4259 2 till 4 minuter direkt hog varme
)’L GRONSAKER
Sparris 12,7 mm i diameter 6 till 8 minuter direkt medelhog varme

Potatis

12,7 mm skivor

9 till 11 minuter 3 minuters forvallning och sedan 6 till 8 minuter direkt medelhdg varme

Livsmedelstyperna, tjocklekarna, vikterna och grillningstiderna ovan ar avsedda som riktlinjer. Faktorer som hdjd, vind och utomhustemperatur kan paverka
tillagningstiderna. Tva tumregler: Grilla biffar, fiskfiléer, kycklingbitar utan ben och gronsaker med den direkta metoden under den tid som anges i tabellen (eller till
6nskad niva), och vand maten en gang efter halva grilltiden. Grilla stekar, hela kycklingar, kycklingbitar med ben, hel fisk och tjockare delar med den indirekta metoden
under den tid som anges i tabellen (eller tills en stektermometer visar 6nskad interna temperatur). Tillagningstider for n6t och lamm &r genomstekningsgraden medium
om inget annat anges. Innan de skars upp ska stekar, storre kottbitar och tjocka kotletter vila i 5 till 10 minuter efter tillagning. Kéttets interna temperatur kommer att
stiga med 5 till 10 grader under denna tid.

= &

GLOM INTE ATT REGISTRERA DIN GRILL

apInbi[iy
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Reservdelar
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WEDEr 2

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 242 89 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283090
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31202 623978
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935844 055
service-es@weber.com

Products LLC anvander dessa under licens. Andra varumarken och méarkesnamn tilthor respektive dgare.

© 2019 Designad och tillverkad av Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.

Serienummer

] Skriv din grills serienummer
i rutan ovan for framtida
referens. Serienumret finns pa
etiketten som sitter pa grillens
bakre hogra sida.

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

inffo@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 934 5700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

@ @ weber.com

Ordmarket och logotyperna for Bluetooth® r registrerade varumdrken som tillhor Bluetooth SIG, Inc., och Weber-Stephen



